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• Оокоакаа школа Ха 1W Ворошиловского района Bo.-rorp^m

Акт ЛЬ$
проверки органыicit<uu е школьной столикой горячем пнтшшм 

Оля обучающихся Я-9 классов 
комиссией родительского контроля

Дата проверки. 21.10-2024 г.
Время проверки: I 1ч45мин -12ч ППмип
Цель проверим: соответствие блюя утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований 
работников столовой, пе.шотов и обучающихся. Организация и контроль та питанием учащихся 
(соблюдение графиков питания, дежурства педагогических работников, культурой обслуживай к ■

Родительский контроль в составе:

КПымарь Елены Владимировны, директора \ЮУ ОШ JfelU4

2. Василенко Ирины Анатольевны. там..директора МОУ ОН1М> П4
3. Давыдовой Светланы Владимировны - ответственный за оргаштгппо питания 
4 Гришиной Апсси Ивановне - представителя родительской общественности
б. Федотовой Натальи Юрьевпи- представителя родительской обпгссгвсиности. 
б.Просвировой Марки Вячеславовны- представителя родительской общественности,

составилтт настоятпнй протокол в том, что 23.10. 202-1 года родительским контролем была " 
проверка соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических треботилий для гм 
столовой, педагогов и обучающихся Организация и контроль да питанием учащихся Гсеблюдстк 
питания, дежурства педагогических работников, культурой обслуживания)

На момент проверки установлено:
•  В плановом порядке идё1 обеспечение горячим питанием школьников I- ‘J классов.
•  Школьной столовой на было предложено разнообразное меню, сиособствукниве оздоро 

учащихся.
•  Комиссией установлено, т о  работниками столовой соблюдены трег -. -i

санитарных правил по массе порп.ий блюд, их пишевой и знертетической гсеапости, : 
потребности в основных витаминах и микроэлементах.

•  Производство готовых блюд осуществляется в соотчечстии с технологическими «\ 
которых отражена реиетпура и технология притотаидиваемых блтод и кулинарных изделий

•  Столовая оОсспсчеиа достаточным количеством столовой посуды и приборами, в не/ях соо 
правш мытья у. делшфижиии в соответствии с требованиями настоящих саиитарш-'э 
также шкафами для се хранения около раздаточной линии.

•  Уборка обеденных залов проволится после каждою приема ттиши. Обедснньтс столы мою 
водой с добавлением моющих средств, используя специально выделенную тк 
промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.

•  Моюпже и дезинфицирующие средства хранят в таре изютоиитсля вспсниазько отведен: 
недоступных .для учагаихся. отдельно от нишевых продуктом.

•  В обеденном зале на видном месте меню, ул>ерждепнпс директором школы, в котором ука 
сесдсния об объемах б. иод и названия кулинарных изделий.

•  Нс допускается присутствие учащихся в производственных помешепиях столовой.
« Не лрютдекакяея учашисся к работам, связанным с приют ои теннем пипги, чистке овощей i 

готовой ттиши. резке хлеба, ш лгю  посуды, уборке помешений.
« Для мытья ру>: установлены умывальные раковины.
• Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой (халат иди куртка, брюки, годпа- 

легкая нескользкая рабочая обуви).



•  К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную кай.-, и 
прошедшие предварительный, при иосгуплсн1ш на работу, и периодические медицински ■. 
и установленном порядке, профессиональную гш иетгюскую подготовку и аттестацию

• Медицинский работник следит та организацией питания о школе, а том числе 
поступаюших продуктов. правильностью гакладки продуктом и пр иг отоплением кп ль .

•  С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная троСчт 
партии приготовленных блюд.

•  Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
•  Классные руководители следят та организованным шианисм учащихся.

Вывод: и МОУ ОШ .4*101 организовано предостаатсние горячего низаггмя школьников с it но V > • 
.Комиссия прИгната работу столовой и организацию питания удовдетиоригсльной. Претензии и - 
со сторош.) проверяющих нет.

у  . J
С протоколом комиссии ознакомлена : шеф-нопар
Родительский контрол г. в составе с протоколом ознакомлены:

1 Лымарь F-тсна Владимировна_____
2 Василейко Ирина Анатольевна___
3. Давылова Светлана Владимировна
4. Гришина Алеся Ивановна ____
5. Федотова Наталия Юрьевна_____
6. Просвирова Мария Вячеславовна^

Змиевская В.В.



ЧЕК-ЛИСТ * *~
проведении мониторинга качества гуманизации питания 

(Родительский контроль)
Название образоватс. 1ьной организации: М ОУ ОШ  JftllM 
Дата и время заполнения:
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Участники проведения мониторинг:
Ф.И.О., должность лиц из числа бракеражпой комиссии:
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ПРОВЕРКА СО СТОРОНЫ ЗАЛА ДЛЯ IIPHI-MA 1I ИЩИ
ДА и г

Наличие ежедневного меню с указанием вссаобксма блюд 
и Ky.iHuapiaJx изделии
Фактический-рацион питания соответствует сжсдиеоиому меню 
Отсутствуют скиды на столетий посуде 
Отсутствует ктага на столовых приборах 
1ал приема пищи чистый 
Обеденные столы чистые {протертые)
Спеполежда у персонала столовой чистая и опрятная
Журнал бракеража готовой кулинарной продукции заполнен (указали время 
проведения бракеража блюд, имеются подписи членов бракеражной комиссии)
Основние б.иодо горячее
Наличие профессионального образования у поваров

11РОВЫЧСЛ I 1И1ЦЕБЛОКЛ И ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ НА СКЛАДЕ
ДА НЬ

Соогветствие веса готовых блюд заявленному весу в меню 
Наличие маркировки ма упаковке продуктов 
Отсутствие продуктов с истекшим сроком годности 
Наличие мсдкнижск у персонала столовой
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Дополнения (замечания):
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Подпись участников мони торинга:
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